| PARTYSERVICE

i

KLEINE ANTIPASTI-VARIATION

& ab 10 Personen als Vorspeise

Tomaten-Mozzarella-SpieRchen mit Pesto
gebratene Balsamico-Champignons
Peperoni gefullt mit Frischk&se

gegrillte Zucchini und Aubergine

halbgetrocknete Tomaten und Champig-
nons gefullt mit Frischkése

Preis pro Person 9¢€

GROBE ANTIPASTL-VARIATION

£ ab 10 Personen als Hauptgang

Preis pro Person

Marinierter Schafskése im Speckmantel
gefullte Champignons

halbgetrocknete Tomaten mit Frischkése
gefullt

allerlei Oliven

SpieRchen von Tomaten und Mozzarella
italienische Salami mit Fenchel
Artischocken

Serranoschinken mit Melonenspalten
Weinbldatter gefulit

Crépe gefullt mit R&ucherlachs

Sauce Aioli und Brétchenvariation

MEERESRAUSCHEN

£ ab 10 Personen

Preis pro Person

Bestellung unter:

Mild gerducherter Lachs

Medaillons vom Forellenfilet

Crépe gefullt mit Lachs

Riesengarnelen mit Knoblauchcreme
Matjesfilet

Lachsfiletmedaillons ,Asia Style”
Sahnemeerrettich und Brétchenvariation

18 €

17€

. 0176 [ 245 825 15

KALTE PLATTEN

HINGERFOOD - PARTY

&2 ab 10 Personen

+ Schweineschnitzelchen

+ Kleine GeflugelspiefRe mit Erdnussdip

« Tomaten-Mozzarella-SpieRchen

« BBQ-Chicken Wings

+ Schweinefilet mit gefullten Champignons
und Peperoni

+ kleine Frikadellen mit Senf-Zwiebel-Kruste

+ Hadhnchennuggets

» Medaillons von der Hdhnchenbrust im
Knuspermantel

« Curry Dip, BBQ-Sauce & Brétchenvariation

Preis pro Person 18€

S NA(KS gefillt und gerolit

&8 Mindest-Bestellmenge 6 Stlck sortiert

Mini-Wraps mit Thunfisch, Mais, Paprika
und Salat

Stick 290€

Mini-Wraps mit Hdhnchenbrust, Zucchini,
Tomaten und Salat

Stiick 290¢€
Mini-Wraps mit gegrilltem Gemuse,

Tomaten und Schafskdse

Stiick 290¢€

Mini-Wraps mit R&ucherlachs, Tomaten,
Gurke & Meerrettich

Stiick 290¢€
Mini-Wraps mit mexikanischer Hackfleisch-
fallung

Stick 290€

¥ info@rosins.de




BUFFETS

SCANITZELBUFFET

» Schweineschnitzel mit gebratenen
Zwiebel-Champignons

+ Hahnchenbrust geflllt mit Kase &
Schinken

+ Schweineschnitzel gefullt mit Serrano-
schinken und Goudakdse

dazu

« Gemuse der Jahreszeit mit Sauce
Hollandaise

 Steinpilz-Kartoffelgratin & Bratkartoffeln
Preis pro Person 18€

NIEDERRHEIN

» Schweinefiletmedaillons mit Waldpilzen
in Rahmsauce

« Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce
und Mandeln

« Omas Rinderrouladen in eigener Sauce
geschmort

dazu
+ Bunter Gemusetopf
« Kartoffelkl6Re & Kartoffelschmorkes

Preis pro Person 22¢€

FUR DEN VERWOHNTEN GAUMEN

» Medaillons vom Schweinefilet in
tomatisierter Pfeffersauce

« Pochierte Lachstranchen auf mediter-
ranem Sahnegemuse

« Hahnchenbrustfilet umwickelt mit
Rosmarin und Serranoschinken

dazu

« Gemuse der Jahreszeit mit Sauce
Hollandaise

« Bandnudeln & Petersilien-Schmoérkes
Preis pro Person 22¢

KLETN ABER QHO - NEW STYLE

« Bunte Antipasti-Variation, dazu Brétchen
korb, Krauterbutter & Knoblauch-Dip

« Medaillons vom Schweinefilet in einer
aromatischen Pfeffersauce

+ H&hnchenbrust geflllt mit Broccoli auf
tomatisierter Gorgonzolasauce

dazu

* Rustikaler mediterraner Gemusetopf

- Steinpilzkartoffelgratin & Butterspatzle
Dessert

» Mousse au Chocolat mit karamellisierten
Kirschen

Preis pro Person 27¢€

BUFFET  BELLA TTALTA”

Kalte Speisen

« Antipasti Misto

+ Eingelegte Meeresfrichte

+ Honigmelone mit Parmaschinken

+ Baby-Mozzarella mit Mango-Paprika-
Chutney und Basilikum

« Porco Tonnato vom Schweinerticken mit
Kapern und Thunfischcreme

« Nudelsalat ,Italienne”
« Partybrotkorb mit Land- und Kréuterbutter

Warme Speisen

« Hahnchenbrust ,Caprese” mit Tomaten
und Mozzarella Gberbacken

« Schweinefilet-Involtini gefullt mit Mozzarella
& Parmaschinken auf Rucola Sauce

« Duett von Seehecht und Garnelen mit
Hummersauce

+ Rosmarinkartoffeln
+ Spinat mit Pinienkernen
« Mediterranes Schmorgemuse

Dessert
« Mascarponecréme mit Beerenfrichten
+ Tiramisu ,klassisch”

Preis pro Person 39,90€




KOMBINIEREN SIE SELBST

WARL-MENU 1
£8 ab 10 Personen

Stellen Sie Ihr Partyservice-Meni ganz nach
Geschmack selbst zusammen:

3 aus 7 Fleischgerichten

Heimische Bratwurst in Rosins Currysauce

Rustikaler SpieRbraten in Pfeffer-
rahmsauce

Hahnchenbrust ,Cordon bleu” gefullt mit
K&se & Schinken

Geflugelspield mit Zwiebel-Paprikasauce
Putenbruststeak mit einer
Réstzwiebelkruste

Hahnchenbrust im Knuspermantel
Schweineschnitzel mit Zwiebel-
Champignons

oo O 00O

oo

2 aus 5 Beilagen
Kartoffelgratin
Rosmarin-Schmaorkes
Butterspdtzle
Kartoffelschmorkes
Basmati-Reis

Oooooo

2 aus 5 hausgemachten Salaten
Paprika-Kraut-Salat

Griechischer Bauernsalat

Asiatischer Nudelsalat

Marktsalate mit zwei Dressings
Amerikanischer Krautsalat (Coleslaw)

OoOoooao

1aus 3 Gemuse
O Mediterranes GrillgemuUse
O Princess Béhnchen im Speckmantel

O Gemuse der Jahreszeit mit Sauce
Hollandaise

Preis pro Person 18€
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WAHL-MENU
£8 ab 10 Personen

Stellen Sie Ihr Partyservice-Menii ganz nach
Geschmack selbst zusammen: £

3 aus 7 Fleisch- [Fischgerichten

Omas Rinderrouladen, traditionell gefulit
mit Gurke, Zwiebeln und Senf

Panierte Hdhnchenbrust ,Wiener Art”
Seelachsmedaillons auf mediterranem
Gemuse gegart

Schweineschnitzel gefullt mit Kése &
Schinken

Zweierlei Filetspitzen mit Champignons
in Rahmsauce

Seehechtfilet in Butter gebraten, ‘
mit Tomaten-Gemuse-Garnelen

Ha&hnchenbrust im Knochenschinken-

mantel gebraten

O O O O oo 0O

2 aus 5 Beilagen
Steinpilz-Kartoffelsahnegratin
Hausgemachte Butter Spatzle
Kartoffel-Schupfnudeln
Rastkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
Kartoffelschmérkes

Oooooo

2 aus 5 hausgemachten Salaten
Rheinischer Kartoffelsalat
Kichererbsen Salat

Asiatischer Krautsalat
Italienischer Nudelsalat
Marktsalate mit zwei Dressings

Oooooo

1aus 3 Gemuse

O Saisonale Gemuseauswahl mit Sauce
Hollandaise

O Mediterranes Grillgemuse

O Princess B6hnchen im Speckmantel

1aus 4 Dessert
O Rote Grutze mit Vanillesauce
O Mousse au Chocolat
O Omas Herrencreme

O Baileys-Sahnecreme

Preis pro Person

e



VEGETARISCH | 1‘

+ Penne-Nudeln mit frischen Champignons,
Tomaten, Oregano in Sahnesauce mit
sufdem Senf abgerundet

« Hausgemachte Semmelknédel auf
gerahmten Waldpilzen

« Gulasch von der SuRRkartoffel, allerlei
Gemuse und Tomatenwdurfelchen

dazu
+ Marktsalate mit zwei Dressings

Preis pro Person 16€

VEGETARISCH /

+ ,Crespelle” - feine Pfannkuchen mit
Spinat-Ricotta-Fullung, Tomatensauce
und Parmesan

+ Bulgur-Risotto mit Tomate, Zucchini-Tatar
und Schafskdseflocken

+ Feine Steinpilzravioli mit Salbeibutter,
Datteltomaten und Pecorino-Kdése

« Ofenfrisches Grillgemuse mit Zucchini,
Paprika, Kirschtomaten und roten Zwiebeln

Dessert
+ Walnuss-Mousse mit Ahorn-Sirup und
karamellisierten WalnUssen

Preis pro Person 19€

VEGAN

« Vegane ,Hadhnchenstreifen” mit Cham-
pignons, Zwiebeln & Gewurzgurkchen

« Paprikaschote gefullt mit allerlei Gemuse
in Tomatensauce

« Panierte Blumenkohlschnitzel
« Mediterraner Gemusetopf
dazu

« Cremiger Kartoffelauflauf

« Rosmarin Schmoérkes

Preis pro Person

Alle Preise sind Abholpreise, Lieferung gegen Auf-
preis moglich.

Abholadresse:
Einfach Rosin, Xantener Str. 79, 47495 Rheinberg

SUBES TM GLASCHEN

Joghurt-Limonencreme

mit Mandarinenkompott 2,70€
Mousse au Chocolat

mit Vanillesauce 270€
Pannacotta

mit marinierten Himbeeren 270€
Baileyssahnecreme

mit zartbitter Schokolade 2,70€
Bayrische Creme

mit Biskuit und ErdbeerpuUree.........coum... 2,70 €
Salat von frischen Frichten 2,70€

weitere Desserts auf Anfrage

BROTCHEN UND DIPS

Kleiner Brotchenkorb ,Buntes aus der Backstu-

be” mit Krduterbutter 2,50€
Bayrischer Brotkorb mit allerlei Laugengebdéck
und Kr&uterquark 2,50€
Knoblauch-Dip 0,70€
Curry-Dip 0,70€
Honig-Senf-Dip 0,70€
Krduterbutter 0,70€
Remouladensauce 0,70€
Kr&uterquarkcreme 0,70€
Kd&seplatte

Italienische & franzésische Auswahl., dazu
unser hausgebackenes Schwarzbrot,
Baguette, Brotchen & Dip .....ceceeersereenns 8,50€

Zahlungsbedingungen: Ab 500,00 Euro Auftrags-
wert betrdigt die Anzahlung 50% des Auftragswer-
tes! Der Restbetrag wird bei Lieferung in bar fdallig.
Abweichende Regelungen bedurfen der Schriftform.
Alle Preise verstehen sich einschlief3lich der jeweils
gultigen Mehrwertsteuer.

Sollten Sie Anleger benétigen, rufen Sie uns bitte
rechtzeitig an. Warmebehdlter bzw. Geschirr usw.
mussen gereinigt zurlickgegeben werden. Sollte
dieses nicht so sein, mussen wir diese berechnen.

Lieferung: Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen
und Gewissen. Terminverschiebungen von bis zu 60
Minuten sind vom Kunden im Einzelfall zu tolerieren.

Stand: Januar 2024



