
Kleine Antipasti-Variation
 ab 10 Personen als Vorspeise  

• Tomaten-Mozzarella-Spießchen mit Pesto
• gebratene Balsamico-Champignons
• Peperoni gefüllt mit Frischkäse
• gegrillte Zucchini und Aubergine
• halbgetrocknete Tomaten und Champig- 
 nons gefüllt mit Frischkäse

Preis pro Person ............................................................9 €

Große Antipasti-Variation
 ab 10 Personen als Hauptgang  

• Marinierter Schafskäse im Speckmantel 
• gefüllte Champignons
• halbgetrocknete Tomaten mit Frischkäse  
 gefüllt 
• allerlei Oliven
• Spießchen von Tomaten und Mozzarella
• italienische Salami mit Fenchel
• Artischocken 
• Serranoschinken mit Melonenspalten 
• Weinblätter gefüllt 
• Crêpe gefüllt mit Räucherlachs
• Sauce Aioli und Brötchenvariation

Preis pro Person ............................................................18 €

Meeresrauschen
 ab 10 Personen

• Mild geräucherter Lachs 
• Medaillons vom Forellenfilet
• Crêpe gefüllt mit Lachs
• Riesengarnelen mit Knoblauchcreme 
• Matjesfilet
• Lachsfiletmedaillons „Asia Style“ 
• Sahnemeerrettich und Brötchenvariation 

Preis pro Person .............................................................17 €

Fingerfood-Party
 ab 10 Personen

• Schweineschnitzelchen 
• Kleine Geflügelspieße mit Erdnussdip
• Tomaten-Mozzarella-Spießchen 
• BBQ-Chicken Wings
• Schweinefilet mit gefüllten Champignons  
 und Peperoni
• kleine Frikadellen mit Senf-Zwiebel-Kruste
• Hähnchennuggets
• Medaillons von der Hähnchenbrust im  
 Knuspermantel
• Curry Dip, BBQ-Sauce & Brötchenvariation

Preis pro Person ........................................................... 18 €

Snacks gefüllt und gerollt

 Mindest-Bestellmenge 6 Stück sortiert

Mini-Wraps mit Thunfisch, Mais, Paprika  
und Salat 

Stück ............................................................................... 2,90 €

Mini-Wraps mit Hähnchenbrust, Zucchini,  
Tomaten und Salat
Stück ............................................................................... 2,90 €

Mini-Wraps mit gegrilltem Gemüse,  
Tomaten und Schafskäse
Stück ............................................................................... 2,90 €

Mini-Wraps mit Räucherlachs, Tomaten,  
Gurke & Meerrettich
Stück ............................................................................... 2,90 €

Mini-Wraps mit mexikanischer Hackfleisch- 
füllung 
Stück ............................................................................... 2,90 €

Bestellung unter:                 0176 / 245 825 15                 info@rosins.de

Kalte Platten



Schnitzelbuffet  ab 10 Personen

• Schweineschnitzel mit gebratenen  
 Zwiebel-Champignons
• Hähnchenbrust gefüllt mit Käse &  
 Schinken
• Schweineschnitzel gefüllt mit Serrano- 
 schinken und Goudakäse
dazu
• Gemüse der Jahreszeit mit Sauce  
 Hollandaise
• Steinpilz-Kartoffelgratin & Bratkartoffeln

Preis pro Person .................................................. 18 €

Niederrhein  ab 10 Personen

• Schweinefiletmedaillons mit Waldpilzen  
 in Rahmsauce 
• Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce  
 und Mandeln
• Omas Rinderrouladen in eigener Sauce   
 geschmort
dazu
• Bunter Gemüsetopf
• Kartoffelklöße & Kartoffelschmörkes

Preis pro Person .................................................. 22 €

Für den verwöhnten Gaumen
 ab 10 Personen

• Medaillons vom Schweinefilet in  
 tomatisierter Pfeffersauce
• Pochierte Lachstranchen auf mediter- 
 ranem Sahnegemüse
• Hähnchenbrustfilet umwickelt mit  
 Rosmarin und Serranoschinken
dazu
• Gemüse der Jahreszeit mit Sauce  
 Hollandaise
• Bandnudeln & Petersilien-Schmörkes
Preis pro Person ................................................. 22 €

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie bei unserem Personal.

Buffets Klein aber Oho - New Style
 ab 10 Personen

• Bunte Antipasti-Variation, dazu Brötchen  
 korb, Kräuterbutter & Knoblauch-Dip
• Medaillons vom Schweinefilet in einer  
 aromatischen Pfeffersauce
• Hähnchenbrust gefüllt mit Broccoli auf  
 tomatisierter Gorgonzolasauce
dazu
• Rustikaler mediterraner Gemüsetopf
• Steinpilzkartoffelgratin & Butterspätzle
Dessert
• Mousse au Chocolat mit karamellisierten  
 Kirschen
Preis pro Person .................................................  27 €

Buffet „Bella Italia“
 ab 20 Personen

Kalte Speisen
• Antipasti Misto
• Eingelegte Meeresfrüchte
• Honigmelone mit Parmaschinken
• Baby-Mozzarella mit Mango-Paprika- 
 Chutney und Basilikum
• Porco Tonnato vom Schweinerücken mit  
 Kapern und Thunfischcreme
• Nudelsalat „Italienne“
• Partybrotkorb mit Land- und Kräuterbutter

Warme Speisen
• Hähnchenbrust „Caprese“ mit Tomaten  
 und Mozzarella überbacken
• Schweinefilet-Involtini gefüllt mit Mozzarella  
 & Parmaschinken auf Rucola Sauce
• Duett von Seehecht und Garnelen mit  
 Hummersauce
• Rosmarinkartoffeln
• Spinat mit Pinienkernen
• Mediterranes Schmorgemüse

Dessert
• Mascarponecrème mit Beerenfrüchten
• Tiramisu „klassisch“

Preis pro Person .................................................. 39,90 €
 



Kombinieren Sie selbst

Wahl-Menü 1
 ab 10 Personen

Stellen Sie Ihr Partyservice-Menü ganz nach 
Geschmack selbst zusammen:

3 aus 7 Fleischgerichten
 □ Heimische Bratwurst in Rosins Currysauce
 □ Rustikaler Spießbraten in Pfeffer-

rahmsauce
 □ Hähnchenbrust „Cordon bleu“ gefüllt mit 

Käse & Schinken
 □ Geflügelspieß mit Zwiebel-Paprikasauce
 □ Putenbruststeak mit einer  

 Röstzwiebelkruste
 □ Hähnchenbrust im Knuspermantel
 □ Schweineschnitzel mit Zwiebel- 

Champignons

2 aus 5 Beilagen
 □ Kartoffelgratin
 □ Rosmarin-Schmörkes
 □ Butterspätzle
 □ Kartoffelschmörkes
 □ Basmati-Reis

 
2 aus 5 hausgemachten Salaten

 □ Paprika-Kraut-Salat
 □ Griechischer Bauernsalat
 □ Asiatischer Nudelsalat
 □ Marktsalate mit zwei Dressings
 □ Amerikanischer Krautsalat (Coleslaw) 

1 aus 3 Gemüse
 □ Mediterranes Grillgemüse
 □ Princess Böhnchen im Speckmantel
 □ Gemüse der Jahreszeit mit Sauce  

Hollandaise

 Preis pro Person ................................................. 18 €

Wahl-Menü 2
 ab 10 Personen

Stellen Sie Ihr Partyservice-Menü ganz nach 
Geschmack selbst zusammen:

3 aus 7 Fleisch-/Fischgerichten
 □ Omas Rinderrouladen, traditionell gefüllt 

mit Gurke, Zwiebeln und Senf
 □ Panierte Hähnchenbrust „Wiener Art“
 □ Seelachsmedaillons auf mediterranem 

Gemüse gegart
 □ Schweineschnitzel gefüllt mit Käse & 

Schinken
 □ Zweierlei Filetspitzen mit Champignons  

in Rahmsauce
 □ Seehechtfilet in Butter gebraten,  

mit Tomaten-Gemüse-Garnelen
 □ Hähnchenbrust im Knochenschinken- 

mantel gebraten

2 aus 5 Beilagen
 □ Steinpilz-Kartoffelsahnegratin
 □ Hausgemachte Butter Spätzle
 □ Kartoffel-Schupfnudeln
 □ Röstkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
 □ Kartoffelschmörkes

 
2 aus 5 hausgemachten Salaten

 □ Rheinischer Kartoffelsalat
 □ Kichererbsen Salat
 □ Asiatischer Krautsalat
 □ Italienischer Nudelsalat
 □ Marktsalate mit zwei Dressings 

1 aus 3 Gemüse
 □ Saisonale Gemüseauswahl mit Sauce  

Hollandaise 
 □ Mediterranes Grillgemüse
 □ Princess Böhnchen im Speckmantel

1 aus 4 Dessert
 □ Rote Grütze mit Vanillesauce
 □ Mousse au Chocolat
 □ Omas Herrencreme
 □ Baileys-Sahnecreme 

 Preis pro Person ................................................. 23 €



Brötchen und Dips
 ab 10 Personen, Preis pro Person

Kleiner Brötchenkorb „Buntes aus der Backstu-
be“ mit Kräuterbutter............................................2,50 €
Bayrischer Brotkorb mit allerlei Laugengebäck 
und Kräuterquark......................................................2,50 €
Knoblauch-Dip...........................................................0,70 €
Curry-Dip........................................................................0,70 €
Honig-Senf-Dip..........................................................0,70 €
Kräuterbutter .............................................................0,70 €
Remouladensauce..................................................0,70 €
Kräuterquarkcreme.................................................0,70 €

Käseplatte 
Italienische & französische Auswahl., dazu  
unser hausgebackenes Schwarzbrot,  
Baguette, Brötchen & Dip ..................................8,50 €

Süßes im Gläschen
 Mindest-Bestellmenge 6 Stück sortiert

Joghurt-Limonencreme  
mit Mandarinenkompott......................................2,70 €
Mousse au Chocolat  
mit Vanillesauce........................................................2,70 €
Pannacotta  
mit marinierten Himbeeren...............................2,70 €
Baileyssahnecreme  
mit zartbitter Schokolade....................................2,70 €
Bayrische Creme  
mit Biskuit und Erdbeerpüree............................2,70 €
Salat von frischen Früchten...............................2,70 € 

weitere Desserts auf Anfrage
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Vegetarisch 1  ab 10 Personen

• Penne-Nudeln mit frischen Champignons,  
 Tomaten, Oregano in Sahnesauce mit  
 süßem Senf abgerundet
• Hausgemachte Semmelknödel auf  
 gerahmten Waldpilzen
• Gulasch von der Süßkartoffel, allerlei  
 Gemüse und Tomatenwürfelchen
dazu
• Marktsalate mit zwei Dressings

Preis pro Person ........................................................... 16 €

Vegetarisch 2  ab 10 Personen

• „Crespelle“ - feine Pfannkuchen mit  
 Spinat-Ricotta-Füllung, Tomatensauce  
 und Parmesan
• Bulgur-Risotto mit Tomate, Zucchini-Tatar  
 und Schafskäseflocken
• Feine Steinpilzravioli mit Salbeibutter,  
 Datteltomaten und Pecorino-Käse
• Ofenfrisches Grillgemüse mit Zucchini,  
 Paprika, Kirschtomaten und roten Zwiebeln
Dessert
• Walnuss-Mousse mit Ahorn-Sirup und  
 karamellisierten Walnüssen

Preis pro Person ........................................................... 19 €

Vegan  ab 10 Personen

• Vegane „Hähnchenstreifen“ mit Cham-  
 pignons, Zwiebeln & Gewürzgürkchen
• Paprikaschote gefüllt mit allerlei Gemüse  
 in Tomatensauce
• Panierte Blumenkohlschnitzel 
• Mediterraner Gemüsetopf
dazu
• Cremiger Kartoffelauflauf
• Rosmarin Schmörkes

Preis pro Person ............................................................ 17 €

Zahlungsbedingungen: Ab 500,00 Euro Auftrags-
wert beträgt die Anzahlung 50% des Auftragswer-
tes! Der Restbetrag wird bei Lieferung in bar fällig. 
Abweichende Regelungen bedürfen der Schriftform. 
Alle Preise verstehen sich einschließlich der jeweils 
gültigen Mehrwertsteuer.
Sollten Sie Anleger benötigen, rufen Sie uns bitte 
rechtzeitig an. Wärmebehälter bzw. Geschirr usw. 
müssen gereinigt zurückgegeben werden. Sollte 
dieses nicht so sein, müssen wir diese berechnen.
Lieferung: Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen 
und Gewissen. Terminverschiebungen von bis zu 60 
Minuten sind vom Kunden im Einzelfall zu tolerieren.

Alle Preise sind Abholpreise, Lieferung gegen Auf-
preis möglich. 
 
Abholadresse: 
Einfach Rosin, Xantener Str. 79, 47495 Rheinberg

Bestellung unter:                 0176 / 245 825 15                 info@rosins.de


