
Bestellung unter:                 0176 / 245 825 15                  info@rosins.de

	 	

Mindest-Bestellmenge  
5 Stück sortiert
	�Marinierte Garnelen 

	 auf asiatischem Nudelsalat
	 pro Glas ............................... 4,90 €

	� Roastbeef Röllchen  
	 gefüllt mit grünem Spargel auf 	
	 mariniertem Rucola und Grano 	
	 Padano
	 pro Glas .............................. 4,90 €

	� Räucherlachsröllchen 
	 auf Salat von Garnelen in 		
	 Sauce Aioli und Sprossen 
	 pro Glas ............................... 4,90 €

	� Vitello Tonnato von der  
	 Hähnchenbrust 
	 Hähnchenbrustscheiben mit 	
	 Thunfischcreme, Rucola,  
	 Tomatenwürfelchen und  
	 Kapernäpfeln 
	 pro Glas ............................... 4,90 €

	� Räucherlachsröllchen 
	 auf Salat von Garnelen in 		
	 Sauce Aioli und Sprossen  
	 pro Glas ............................... 4,90 €

Vorspeisen-Variation im Gläschen 

	 	

	� fertig gebratene Gans  
	 gewürzt mit �Schalotten,  
	 Thymian und Beifuß
	� Backapfel gefüllt mit  

	 Marzipan-�Preiselbeeren
	� hausgemachte Gänsesauce
	� leckerer Rotkohl und �Rosen-	

	 kohl mit Speck & Zwiebeln
	� Kartoffelklöße

für 4 Personen.............. 140,00 €

Weihnachts-Gans „to go“ 

Einfach nach Anleitung im  

Ofen erwärmen und genießen.

ODER verzehrfertig heiß abholen.

Highlight

Weihnachten 2026
Feines für den Festtagstisch



	 		 	 	

Rosin‘s Partyservice  Michael Rosin  Xantener Str. 79  47495 Rheinberg

Buffet  
„Genuss zu Weihnachten“ 
ab 10 Personen

	� Geschmorte Rinderrouladen, 	
	 traditionell gefüllt mit Gürk-	
	 chen, Senf und Zwiebeln, in 	
	 leckerer Sauce
	� Schweinerückensteak gefüllt 	

	 mit Schinken und Käse, mit 	
	 feinen Semmelbröseln und 	
	 Röstzwiebeln paniert 
	�Wildrahmgulasch mit ver		

	 schiedenen Pilzen, Preisel-		
	 beeren und Zartbitter- 
	 Schokolade abgerundet
dazu: 
	� Farbenfrohe Gemüseauswahl 

 	 mit Möhrchen, Blumenkohl, 	
	 Rosenkohl, Speckböhnchen, 	
	 Kohlrabi dazu Sauce  
	 Hollandaise
	� Hausgemachte Butterspätzle
	� Kartoffelschmörkes

pro Person ...................... 29,90 €

Kalte Platte 
„Heiligabend zum Genießen“
ab 5 Personen

	� Kleine Garnelenspieße,  
	 Geflügelspießchen,  
	 Räucherlachs Crêpe, BBQ	 	
	 Chicken, Frikadellen mit 	 	
	 einer Senf-Zwiebel-Kruste, 	
	 Reis-Chicken-Türmchen, 	 	
	 Hähnchenbrust im 			 
	 Kokosmantel 

	� Kirschtomaten mit Mozza-		
	 rellakugeln, Oliven, Filou-Teig 	
	 gefüllt mit Schafskäse,  
	 kleine Antipasti-Spieße, 	 	
	 gefüllte Champignons, 	 	
	 getrocknete Tomaten gefüllt 	
	 mit Frischkäse,
dazu: 
	� Curry-Dip, BBQ-Sauce,  

	 Kräuterbutter 

	� Brötchenkorb

pro Person ...................... 25,90 €

Wichtig: Kalte Platte  

Abholung bis 13:00 Uhr



Bestellung unter:                 0176 / 245 825 15                  info@rosins.de

	 	

Buffet „Christmas Dinner“ 
ab 10 Personen

	� Geschmorte Rinderrouladen, 	
	 traditionell gefüllt mit Gürk-	
	 chen, Senf und Zwiebeln
	� Zürcher Hähnchengeschnet-	

	 zeltes mit Champignons in 	
	 einer eleganten Riesling- 		
	 Sahnesauce
	� Schweinefiletmedaillons mit 	

	 geschwenkten Waldpilzen in 	
	 Rahmsauce
dazu: 
	� Farbenfrohe Gemüseauswahl 

 	 mit Möhrchen, Blumenkohl, 	
	 Rosenkohl, Speckböhnchen, 	
	 Kohlrabi dazu Sauce  
	 Hollandaise
	� Kleine Kartoffelklößchen
	� Kartoffelschmörkes

pro Person ...................... 33,90 €

	 	

Buffet „Weihnachtlicher 
Gaumenschmaus“ 
ab 10 Personen

	� Hirschsaftbraten mit ver-		
	 schiedenen Waldpilzen, 
	 Preiselbeeren und Zartbitter- 	
	 Schokolade abgerundet
	�Medaillons vom Lachsfilet in 	

	 einer Krebssahnesauce auf 	
	 feinem Wurzelgemüse gegart
	� Hähnchenbrust in einer Käse- 

	 hülle gebraten, mit halb- 
	 getrockneten Tomaten und 	
	 grünem Spargel 
dazu: 
	� Farbenfrohe Gemüseauswahl 

 	 mit Möhrchen, Blumenkohl, 	
	 Rosenkohl, Speckböhnchen, 	
	 Kohlrabi dazu Sauce  
	 Hollandaise
	� Hausgemachte Butterspätzle
	� Kartoffelschmörkes

pro Person ...................... 35,90 €
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Wichtige Hinweise:
Diese Angebote sind nur vom 01. bis 26.12.2026 erhältlich. Am 24.12.2026 
ist eine Abholung nur bis 13:00 Uhr möglich.
Aus organisatorischen Gründen benötigen wir 14 Tage Vorlaufzeit. 
Ihre Bestellung können Sie telefonisch unter 0176 / 245 825 15 oder per 
E-Mail an info@rosins.de übermitteln. Die Bestellung ist per  
Vorabüberweisung zahlbar.
Bitte beachten Sie, dass wir nur eine begrenzte Zahl von Bestellungen 
annehmen können.
Alle Preise sind Abholpreise.
Abholadresse: Einfach Rosin, Xantener Str. 79, 47495 Rheinberg

Dessert im Gläschen
Mindest-Bestellmenge  
5 Stück sortiert

	� Erdbeer-Tiramisu 
	 Geschichtete Mascarpone- 
	 creme mit Löffelbiskuit,  
	 Erdbeercreme und Sahne  
	 abgerundet
	 pro Glas .............................. 4,50 €

	�Weißes Karamell- 
	 Schokoladenmousse  
	 mit Macadamianüssen und 	
	 Eierlikörcreme 
	 pro Glas .............................. 4,50 €

Rosin‘s Partyservice  Michael Rosin  Xantener Str. 79  47495 Rheinberg

	� Zimt-Pflaumen-Grütze  
	 mit Bourbon-Vanillesauce
	 pro Glas .............................. 4,50 €

	� Klassische Herrencreme  
	 mit Vanillepudding, Stroh Rum, 	
	 Sahne und Zartbitter-Schokolade 	
	 abgerundet
	 pro Glas .............................. 4,50 €



